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antipasti

appetizers

primi piatti

first courses

IL PORTIERE 14€
Carpaccio di manzo, salsa veneziana

alla senape, capperi fritti, chips di
Ragusano

Beef carpaccio, Venetian mustard

sauce, fried capers, Ragusano

cheese chips

134,712

LO SPORTIVO 20€
Tagliere di salumi e formaggi del
territorio

Selection of local cured meats

and cheeses

71012

IL VENEZIANO 19¢
Polpo croccante, spuma di patate al
Pecorino, fave fresche

Crispy octopus, Pecorino potato

foam, fresh broad beans

47

I MONTANARI

Tuorlo fritto, zucchine in due 12€
consistenze, tuile al Parmigiano

Fried egg yolk zucchini in two

textures, Parmesan tuile
13,7
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LA COPPIA 20€
Risotto allAmarone, salsa al Monte
Veronese DOP (minimo 2 persone)
Amarone risotto, Monte Veronese

DOP cheese sauce (minimum 2

people)

712

1L CONTE 17€
Bigoli al ragu di corte.

Bigoli pasta with traditional

court-style meat ragu

139,12

LA VIAGGIATRICE 18€
Fusilloni, crema di piselli e menta,

tartare di gambero rosso

Fusilloni pasta, peas and mint

cream, red prawn tartare

12

LA BLOGGER 16€
Paccheri, salsa di datterino giallo e

rosso, Parmigiano al basilico

Paccheri pasta, yellow and red

datterino tomato sauce,

basil-flavoured Parmesan
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secondi piatti dolci
main courses desserts
ROMEO 24€ L’AMBASCIATRICE 8€
Maialino lardellato, salsa al Marsala, Namelaka al cioccolato bianco,
chutney di albicocche crumble di sbrisolona,
Larded suckling pig, Marsala sauce, caramello salato
apricot chutney White chocolate namelaka,
12 sbrisolona crumble, salted caramel
GIULIETTA ose | 7°
Tagliata di manzo, riduzione al IL MANUTENTORE 8¢
Valpolicella, carote novelle glassate Tiramist)
al miele : o
Sliced beef steak Valpolicella Tramisu
reduction, honey-glazed 1378
baby carrots 22€ | LA ROMANTICA 9¢
Crostata con crema alle pesche e
L ARTISTA basilico, gelato alla vaniglia
Filetto di ombrina, panure alle erbe Tart with peach and basil cream,
mediterranee, salsa spinacino vanilla ice cream
Meagre (croaker) fillet, 137
Mediterranean herb crust,
spinach sauce LA TURISTA 9€
14 Bavarese alle mandorle, coulis di
18¢€ arance, croccante agli agrumi.
IL PENDOLARE Alrmond bavarois, orange coulis,
Millefoglie di zucchine, citrus crunch
salsa al basilico, pinoli tostati 278
Zucchini mille-feuille, basil sauce, v
toasted pine nuts
7.8
Coperto/Cover Charge: 3€
[}
allergeni
allergens
1Cereal 6.S0ia % 1. Sesamo
Cereals containing gluten Soy/Soybeans Sesame
2Crostacei 7Latte 12. Solfiti
Crustaceans Milk Sulphites/Sulfites
3.Uova @ 8.Frutta a guscio 13.Lupini
Eggs ree Nuts Lupin
4 Pesce ﬁ 9.Sedano 14.Molluschi
Fist Celery Molluscs / Mollusks
@ 5.Arachidi 10.Senape
Peanuts Mustard

Nella nostra cucina sono presenti tutte le tipologie di allergeni, gentile cliente, qualora avesse delle allergie o intolle-
ranze & pregato di comunicarlo al personale disala , o , o ‘
We inform that the ingredients used to prepare dishes in this hotel contain one or more of the following allergens
ortraces of them, deriving from the production process, if you have any intolerance, please tell to the staff.
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vinl al calice

wines by the glass

soft drink

VINI BIANCHI

white wines

Soave “Borgoletto” Bio-Fasoli 6€
Lugana DOC i Frati Ca De Frati 8€
Chardonnay Alois Lageder 8¢
Pinot grigio Tramin ¢
Gewurztraminer turmhof ¢
VINI ROSATI

rose wines

Rosa Dei Frati Ca dei Frati 8¢
VINI ROSSI

red wines

Bardolino Cavalchina 6€

Valpolicella DOC Corte del Pozzo

- Fasoli 7€
Valpolicella Superiore Allegrini 8¢
Amarone della Volpicella Classico
Negrar 15¢€
BOLLICINE
sparkling wines
Prosecco Contarini 6€
Franciacorta pura bolla 10€
Champagne Deutz & Des Crayeres  20€

Grande Réserve Brut

Acqua Panna cl 75
Acqua San Pellegrino cl 75

Coca Cola - Coca Cola Zero
btl. 33 cl

Fanta - Sprite btl. 33 ¢l

Fever Tree Tonica/Tonic water
btl. 20 cl

Fever Tree Ginger ale/ Ginger ale
ptl. 20 cl

Fever Tree Ginger Beer btl. 20 cl

Fever Tree Mediterranean Tonic
btl. 20 cl

Fever Tree Lemonade btl. 20c]
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vini bianchi
triveneto

triveneto white wines

vini rossi
triveneto

triveneto red wines

Custoza DOC - Cavalchina 22€ Bardolino Classico 20€
Soave Classico DOC - Inama 25¢ | DOC-Cavalchiana
. L , oq¢ | Palazzodella Torre IGT - Allegrini 35€
Soave “Borgoletto” Bio - Fasoli ) )
Valpolicella Classico DOC 22€
Lugana DOC Santa Cristina Zenato 32€ Corte del pozzo - Fasoli
Lugana DOC - Ca de Frati o7¢ Valpolicella Superiore DOC- Allegrini 32¢€
IGT Veneto bidibi Maculan “Valpo" Valpolicella Ripasso Superiore  77€
29€ .
. . . DOC - Fasoli
Sauvignon San Michele Appaiano 33¢ _ o
e La Poja IGT - Allegrini 200€
(SJeWLgr\ftlrarTE]ner DOC - 64€ | Amarone Costasera Masi 90€
anct vaientn Alteo - Amarone Della Valpolicella 166€
Gewurztraminer Thurmof DOC- ) ;
Tiefenbrunner 30¢€ DOCG - Fasll
o 5OC M ol Amarone della Valpolicella DOCG 500€
auvignon - Marco Felluga 20¢ _Quintarell
Pinot Crigio DOC- Livio Felluga 58€ | |GT Dolomiti T Rosso Tramin 29¢
Ribolla Gialla DOC - Venica 50€ Pinot Nero DOC - Mazzon 79€
Chardonnay DOC - Jerrmann 49€ | Pinot Nero DOC - Sanct Valentin 81€
Capo di Stato Montello DOC 131€
[ J [ ] o [ ] -
vinl blanchl - Loredan Gasparini
nazionali CollioCabernet Franc DOC - Venica 37¢€
national white wines e oo .
VINni rossi
Gavi di Gavi DOCG. - La Scolca 30€ nazmnall
Sannio Falanghina DOC 25€ national red wines
- Serrocielo Feudi Barbera d'Alba DOC - Pio Cesare 61€
Vermentino DOC - Argiolas 35€ Barolo DOCG Bussia - Prunotto 167€
e o to Guidalberto Bolgheri IGT - Tenuta 136€
Vlnl rosatl San Guido
rosé wines o ‘ .
Chianti Classico Nipozzano DOCG 31€
rosa Dei Frati Ca Dei Frati 30€ _ Frescobaldi
Brunello di Montalcino DOCG 112€
- Antinori
® Taurasi Radici DOCG 67€
/ - Mastroberardino
Rosso di Montalcino Campo aisassi 34€

- Frescobaldi
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Vil s
/ sparkling wines

Prosecco di Valdobbiadene d.ocg. - Contarini

Prosecco Cartizze Superiore d.o.c.g. - Col Vetoraz

Franciacorta Saten d.o.c.g. - Bellavista

Blanc De Blancs Franciacorta Docg Brut

Creaman Spumante Bianco Brut Metodo Classico Bio - Fasol

Franciacorta Blanc de Blanc d.o.c.g. - Cavalleri

Champagne Beaumont & Crayeres Gran Prestyge Brut

Franciacorta Cuvee 61 Rose d.o.cg. - Berlucchi

Trento d.o.c.- Altemasi

Perle Trento d.o.c.- Ferrari

Champagne - Veuve Cliquot Ponsardin

Champagne - Laurent Perrier

Champagne - Perrier Jouet

Champagne blanc de blanc - Ruinart

Champagne Comtes de Champagne - Taittinger

Champagne Cristal- Louis Roederer

Champagne Dom Perignon

\N\)\\“g

20€
62€
112€
48€
S57€
04€
105€
51€
41€
75€
139€
104€
135€
224€
350€
550€
420€
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OPLZIONE TECH fREE

In ottica Digital Detox, agli ospiti che sceglieranno di
non utilizzare i propri smartphone durante la cena

siamo lieti di offrire:

With g Digital Detox approach, we are pleased fo offer
the following fo guests who choose fo not use their

smartphones during dinner:

* 1 bottiglia di vino ogni coppia;

I bottle of wine per couple;

* perigruppi 1 bottiglia di vino ogni 4 persone.
For groups: 1 botile of wine every 4 people.

Ordine minimo per
aderire all'iniziativa:
2 portate a scelta.

Minimum order to join
the initiative: 2 courses
of your choice.

POLAROID

Foto ricordo? Ecco che spunta liconica
istantanea che ogni tavolo potra scattare per
portare con se un simpatico ricordo della
serata. Saremo lieti di regalarvi 1 scatto ogni
coppia e per i gruppi 1 scatto ogni 4
persone.

Souvenir photo@ Here comes the iconic instant
snapshot that each table can take home as a
fun keepsake of the evening. We'll be delighted
fo offer 1 photo per coup?e, and for groups, 1

photo every 4 people.

RECENSION

Le recensioni sono affidate a carta e
penna. Puoi lasciarci cosi un personale
ricordo della tua esperienza.

Reviews are enfrusted to pen and paper.
This way, you can leave us a personal
memento of your experience.
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