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Insalate

Salads
INSALATA MISTA e
misticanza con pomodorini, cetrioli e carote
misticanza with cherry tomatoes, cucumbers and carrots.
CAESAR SALAD 20¢
con insalata iceberg, pollo alla griglia, scaglie di
Parmigiano Reggiano D.O.P., guanciale croccante,
crostini di pane e salsa Caesar
with iceberg salad, griled chicken, flakes of
Parmigiano Reggiano DO.P, crispy guanciale,
croutons and Caesar dressing
1,3,7,10,12
INSALATA “COLLECTION* 23€

con misticanza, salmone affumicato, feta greca,
avocado e dressing allo zenzero

with misticanza, smoked salmon, CGreek feta,
avocado and ginger dressing

4,7
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Sandwiches

CLUB SANDWICH

con pollo alla griglia, lattuga, formaggio pomodoro,
bacon e maionese. Servito con patatine fritte

with grilled chicken, ‘ettuce, cheese, tomarto,

bacon and mayonnaise. Served with fries.

1,3,5710

CHEESE BURGER

con manzo Fassona, formaggio, lattuga, pomodoro
e cipolle caramellate. Servito con patatine fritte
wWith Fassona beef, cheese lettuce tomato

and caramelized onions. Served with fries.

1,572

MAXI TOAST

con prosciutto cotto e formaggio.
Servito con patatine fritte.

with baked ham and cheese.
Served with fries

1,57

Pinsa margherita

Roman dough with tomato sauce
and mozzareila.

1,7

20€

21€

14€

16€
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Primi piatti

first courses

Ravioli di boraggine con fonduta 17€
di Parmigiano Reggiano D.O.P.

Borage ravioli with Parmigiano Reggiano DO.P. fondue.

1,37

Spaghetti al pomodoro con basilico fresco 16€
Tomato spaghetti with fresh basil

Vellutata del Giorno 15€
Soup of the day
7
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Secondi piatti

Main courses

Controfiletto con caponata alla siciliana 25€
Sirloin steak with Sicilian-styie caponata
5912

Pesce del giorno e verdure di stagione 22€
Fish of the day & seasonai vegetables
4

Tagliere di salumi e formaggi del territorio con mostarda 20€
Platter of local cured meats and cheese with mustards
7,10
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Doleci

Dessert
Tiramisu della tradizione 8€
Traditional Tiramist
1,378
Tagliata di frutta fresca di stagione 9€
Seasonal cake with salted caramel
Torta caprese con caramello salato 9¢€
Caprese cake with salted caramel
1,3,7,8

Coperto/Cover Charge: 3€

allergeni
allergens

1. Sesamo

=)

14.Molluschi

Nella nostra_cucina sono presenti tutt‘e le tipologie d‘} allergeni, gentile cliente, qualora avesse delle allergie o
nic a ala
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soft drink

Soave “Borgoletto” Bio-Fasoli 6€

Lugana DOC i Frati Ca De Frati 8€
Chardonnay Alois Lageder 8¢
Pinot grigio Tramin ¢
Gewurztraminer turmhof 9¢
VINI ROSATI

Rosa Dei Frati Ca dei Frati 8¢
VINI ROSSI

red wines

Bardolino Cavalchina 6¢€
Valpolicella DOC Corte del Pozzo -c
- Fasoli

Valpolicella Superiore Allegrini 8¢
Amarone della Volpicella Classico .
Negrar 15¢
BOLLICINE

SC ing es

Prosecco Contarini 6¢
Franciacorta pura bolla 10€

Champagne Deutz & Des Crayeres — 20€
Grande Réserve Brut

Acqua Pannacl 75
Acqua San Pellegrino cl 75

Coca Cola - Coca Cola Zero
btl. 33 cl

Fanta - Sprite btl. 33 cl

Fever Tree Tonica/Tonic water
btl. 20 cl

Fever Tree Ginger ale/ Ginger ale
btl. 20 cl

Fever Tree Ginger Beer btl. 20 cl

Fever Tree Mediterranean Tonic
btl. 20 cl

Fever Tree Lemonade btl. 20c|

6€

6€

6€

6€
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vini bianchi

vini rossi

triveneto trlveneto
triveneto wi i
Custoza DOC - Cavalchina 29¢ Bardolino Classico 20€
Soave Classico DOC - Inama 25¢€ DOC - Cavalchiana
< .5 letto” Bio - Fasoli 21¢ Palazzo della Torre IGT - Allegrini 35€
oave “Borgoletto” Bio - Fasoli
9 Valpolicella Classico DOC 22¢€
Lugana DOC Santa Cristina Zenato 32€ Corte del pozzo - Fasoli
Lugana DOC - Ca de Frati ome Valpolicella Superiore DOC- Allegrini 32¢€
IGT Veneto bidibi Maculan 20 “Valpo” Valpolicella Ripasso Superiore 77€
Sauvi San Michele Appai ) DOC - Fasoli
auvignon San Michele aiano P
d PP 33€ | |3 poja IGT - Allegrini 200€¢
gevvu rzt‘ram!ner DOC - 64€ | Amarone Costasera Masi 90€
anctvalentin Alteo - Amarone Della Valpolicella 166€
Gewurztraminer Thurmof DOC- 30€ _ ;
Tiefenbrunner 30¢ DOCG - Fasoli
o 5OC - M ol Amarone della Valpolicella DOCG 500¢€
auvignon - Marco Felluga 29¢ _ouintarell
Pinot Crigio DOC- Livio Felluga 58€ | IGT Dolomiti T Rosso Tramin 29¢€
Ribolla Gialla DOC - Venica 50¢€ Pinot Nero DOC - Mazzon 79€
Chardonnay DOC - Jermann 49¢€ Pinot Nero DOC - Sanct Valentin 81€
Capo di Stato Montello DOC 131€
. . . . L
vini blanchl - Loredan Gasparini
nazmnall CollioCabernet Franc DOC - Venica 37€
national v e o °
VIl rossi
Gavi di Gavi DOCG. - La Scolca 30€¢ naz10na11
Sannio Falanghina DOC 25€ nationa red wi
- Serrocielo Feudi )
) ) Barbera d'Alba DOC - Pio Cesare ol¢€
Vermentino DOC - Argiolas 35€ )
Barolo DOCG Bussia - Prunotto 167€
L ] L] L]
vinli Posatl Guidalberto Bolgheri IGT - Tenuta 136€
S San Guido
rosa Dei Frati Ca Dei Frati 30¢ Chianti Classico Nipozzano DOCG 31¢
- Frescobaldi
Brunello di Montalcino DOCG 112€
° - Antinori
Taurasi Radici DOCG 67€
- Mastroberardino
Rosso di Montalcino Campo ai sassi 34€

- Frescobaldi
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Prosecco di Valdobbiadene d.ocg. - Contarini

Prosecco Cartizze Superiore d.o.cg. - Col Vetoraz
Franciacorta Saten d.o.cg. - Bellavista

Blanc De Blancs Franciacorta Docg Brut

Creaman Spumante Bianco Brut Metodo Classico Bio - Fasoli
Franciacorta Blanc de Blanc d.ocg. - Cavalleri
Champagne Beaumont & Crayeres Gran Prestyge Brut
Franciacorta Cuvee 61 Rose d.oc.g. - Berlucchi

Trento d.o.c.- Altemasi

Perle Trento d.o.c.- Ferrari
Champagne - Veuve Cliquot Ponsardin
Champagne - Laurent Perrier

Champagne - Perrier Jouet

Champagne blanc de blanc - Ruinart

Champagne Comtes de Champagne - Taittinger
Champagne Cristal- Louis Roederer

Champagne Dom Perignon

20€
62€
112€
48¢€
57€
64€

104€
135€
224€
350€
550€
420€
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